A LA CARTE

MONTAG - SAMSTAG 17.30-20.00 UHR

Vorspeisen

Polenta- Pommes mit Nordseekase (vegetarisches Gericht) 85~
serviert mit scharfer Hoydari (Feta-Creme] und Aioli

Snacks des Tages 85,-
kleine Auswah! an Snacks z. B. gesalzene Mandeln, Crunch und Dip

“Bolgens” Muscheln 95,-
gedampft und zubereitet mit Krautern, Speck, Pastis und Sahne.

Kroketten mit Kabeljau aus der Nordsee 99 -
serviet mit SC Tartar

Hauptgerichte

"Bolgens" gedampfte Muscheln 189 -
abgeschmeckt mit Speck & Pastis. Serviert mit Pommes und Aioli.

Gebackenes Seehechtfilet 265~
serviert mit Burreblanc, Kartoffeln, Spargel und Kréuter

Gebratene Scholle 275~
serviert mit Zitronen-Kartoffeln und brauner Butter. Dazu gedinstetes Gemiise

Geschmorte Lammkeule 285~
serviert mit gerosteten Kartoffeln, saisonales Gemuse und einer kréftigen braunen Sauce

Zarter Rinderniereneintopf 288, -
serviert mit roter, warziger Chimichurri-Sauce und SuBkartoffelpornmes

Ribeye-Steak 298 -
serviert mit buttergedampftem Gemuse. Wahlen Sie zwischen Pommes Frites oder Bratkartoffeln,
kalte Bearnaisesauce oder unsere hausgemachten Whiskysauce

Dessert
Rhabarber-Panna-Cotta 85,-
Tiramisu 89-

der klassiker mit cremiger Mascarpone und Koffeegeschmack

Bisquitkuchen mit Apfel 92-
serviert mit Créme fraiche Parfait

Fragilite’Eis 92-
mit Frichteers, Nussen und rotem Coulis

Kinder Eis 65,-
fur Kinder unter 12 Jahre Alt
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